
 
La liste des allergènes est disponible sur demande. 

Prix nets, service inclus. Notre carte peut varier selon les arrivages du moment. 

 

  
 

 

Ouvertures gourmandes 

Huîtres de Mimi et Jeanba n°3 spéciales – Marennes Oléron :  
3 pièces / 6 pièces / 9 pièces  6 / 12 / 17 

Houmous de pois chiche, tahini et huile de sésame grillée 10 

Brandade à l’italienne de merlu 10 

Jambon de Thon fumé  14 

Rillettes de porc aux morilles 14 

Sélection de charcuterie du Pays Basque « La Ferme Les Acacias » 18 
 

Entrees 

Wagashi au zaatar, jeunes pousses d’épinard et pickles, caramel de poivron  12 

Poelée de Couteaux au beurre persillé à l’ail  12 

Ceviche de poisson du jour, réduction de carotte, léché de tigre coco 14 
 

Plats 

⁠Pêche de la nuit sur peau, fenouil, tomates et olives en confits, purée de pdt fumée 26 

Tentacule de poulpe, boudin noir du Perigord, crémeux lentilles et jus d’ail noir 28 

Poitrine de cochon noir braisée, purée de pomme de terre fumée et jus de laquage  25 

Entrecôte persillée (500g / 2 pers) sauce césar truffe et anchois, pommes de terre grenaille 58 

 

Desserts 

⁠Assortiment de fromages 12 

Charlotte au chocolat, syphon chocolat, tuile chocolat grué cacao 12 

Cheesecake au citron vert, framboise fraîches, coulis de framboise et broyé du Poitou  11 

Pavlova pêche amaretto, ganache chocolat blanc, coulis pêche myrtille 10 


